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CAIET DE SARCINI
Privind achizitia de servicii de catering pentru Programul National, Masa sanatoasa” de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii $colii Gimnaziale Malu cu Flori, din comuna Malu
cu Flori, judetul Dambovita

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII

CAPITOLUL L. - INFORMATII GENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din Documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedura isi va elabora oferta sa, in
vederea atribuirii contractului de achizitii publice avind ca obiect prestarea serviciilor de catering in
cadrul: Programul National,,Masd sdndtoasd” de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din structura Scolii Gimnaziale Malu cu Flori, judetul Dambovita.

Avand in vedere prevederile H.G. nr. 80 din 20 februarie 2025 privind repartizarea pe
unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unitati de invatdgmant a sumei prevazuta in Legea
bugetului de stat pe anul 2025 nr.9/2025, pentru finantarea Programului national ,.Masa sdndtoasd”,
a prevederilor Hotararii Consiliului de Administratie al Scolii Gimnaziale Malu cu Flori
nr.05/24.02.2025, privind aprobarea tipului de suport alimentar necesar implementarii programului
pilot in cadrul Scolii Gimnaziale Malu cu Flori, desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza
potrivit legislatiei in vigoare: Legea 98/2016 privind achizitiile publice, HG 395/2016, Legea nr
101/2016, astfel ca procedura de atribuire a contractului este Procedura proprie.

CAPITOLUL II - CONDITII SI CERINTE GENERALE

2.1. Descrierea serviciului de catering- CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli.

Prestatorul trebuie si asigure zilnic pregétirea, prepararea i livrarea hranei pentru un numar
de 150 beneficiari ai sistemului de invitdmant din structura Scolii Gimnaziale Malu cu Flori si
Gridinita cu Program Normal Malu cu Flori, din comuna Malu cu Flori, judetul Dambovita, in
cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevdzute de legislatia in vigoare,
conform Ordinului Ministrului Sanatatii nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentafii sanatoase
pentru copii si adolescenti si a altor reglementéri privind sanatatea publica ce fac obiectul serviciilor
si a H.G. nr. 80 din 20 februarie 2025 privind repartizarea pe unititi/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si pe unitati de invatamént a sumei prevdzuta in Legea bugetului de stat pe anul 2025
nr.9/2025, pentru finangarea Programului national ,,Masa sandtoasa™.



Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocatiei zilnice de hrana ce
va fi stabilit prin contractul de servicii catering dar nu mai mult de 15,00 lei cu TVA inclus. Sumele
ofertate vor include o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

- materie prima;

- prepararea hranei;

- distributie.

Nu se accepti oferte la care costul cu materia primd se situeazd sub pragul de 40% din valoarea
totali cu TVA ofertatd.

Portiile vor fi pregitite si preparate de cétre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanitoase si vor respecta cerintele prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor
cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului i de abrogare a Directivei 87/250/CEE a
Comisiei. a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Livrarile meniurilor de tip masa calda, vor avea loc astfel:
1. Raportat la numirul de beneficiar/zi/an datoriti calendarului pe anul 2025, acesta
are urmitoarele particularititi:

Caracteristici Cantitati

Pret/portie (lei fara TVA) 13,76
Numar maxim portii 20.400
Numdr zile activitate didactica 136
Total valoare maxima estimatd/zi (lei fara TVA) 2.064
Total valoare maxima estimata contract (lei fard TVA) 280.704

2. Structurat pe module de inviitimant la nivelul anului 2025, este urmatoarea:
- 24 februarie — 17 aprilie; (29 zile) *
- 28 aprilie — 20 iunie; (38 zile)
- 8 septembrie — 24 octombrie; (35 zile)
- 3 noiembrie — 19 decembrie. (34 zile)
Total zile de cursuri = 136*
Total = 150 beneficiari masa calda.
(&1 ‘n\“{.."--':;fu.\“""f‘ .‘\.‘".“.,'\{'t“:.‘-..‘“'; ol ). L UL,
Ofertantul are obligatia de a livra suplimentar, zilnic, fard costuri suplimentare, cate un meniu din
fiecare varianta livratd, care va fi pastrat drept proba de mancare, de unitatea de invatimant - Scoala
Gimnaziala Malu cu Flori, pentru o perioada de 48 ore de la livrare.

Ofertantul are obligatia de a livra hrana dupa cum urmeaza:
In intervalul orar stabilit de comun acord cu Autoritatea contractanti, la urmitoarele locatii:
e Scoala Gimnaziala Malu cu Flori
e Gradinita cu Program Normal Malu cu Flori
Notii: Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzator, in functie de necesitatile si la
cerinta motivata a beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la inceputul activitatii si, ori de
cate ori el va suferi modificari, pe parcursul derularii contractului.
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Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
prestatorului, zilnic, pana la orele 08:30; va contine numarul de portii pentru fiecare regim alimentar
(normal/dieta medical), in cazul in care acesta se impune, pentru prescolarii si elevii din structura
Scolii Gimnaziale Malu cu Flori, comuna Malu cu Flori, judetul Dambovita.

in functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de catering.
autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numarul de portii, fara
modificarea pretului unitar si fird vreo notificare prealabila, ci numai prin precizérile cu privire la
numarul de beneficiari cuprinse in comanda lansata cétre prestator.

Livrarile vor putea incepe odatd cu incheierea contractului conform comunicarilor primite de la
beneficiar, conform cu prevederile caietului de sarcini, anexa la contract.

Activitatile care urmeaza a fi derulate si rezultatele care sunt urmarite la nivelul Autoritatii
Contractante, pentru care se solicita prestarea serviciilor de catering sunt urmatoarele:
- furnizarea unui suport alimentar (portie masa calda), in regim de catering, zilnic, pe perioada
desfasurarii cursurilor scolare din anul 2025 pentru 150 de elevi/prescolari din structura Scolii
Gimnaziale Malu cu Flori, astfel: 38 de pregcolari si 112 de scolari.

Contractului se deruleaza pe parcursul anului 2025 (Martie-Decembrie 2025) cu incepere la
data semndrii sale de cdtre parti pana la sfarsitul defasurarii cursurilor scolare din anul 2025.
Contractul se poate reinnoi, pani la maxim 3 ani, pentru perioadele desfasurarii cursurilor scolare
din anii urmétori, cu premisele continudriii Programului National “Masd sanatoasa”.

2.2. Particularititi ale meniurilor solicitate de autoritatea contractantd, beneficiard a
serviciului de catering:

Meniurile de tip masa calda se vor livra conform cerintelor prevdzute in anexele la Ordinul
ministrului sinatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanitoase pentru copii i
adolescenti si al prevederilor cuprinse in H.G. nr. 23/2025 privind instituirea Programului National

..Masi sinidtoasa™ in anul 2025.

Unitatile care produc, prepard, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de citre
personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranfa alimentelor
judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele
oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si
furajele, a normelor privind sanatatea §i bundstarea animalelor, sanatatea plantelor si produsele de
protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE)
nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si
(UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005
si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE,
2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului §i de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si
(CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor
89/608/CEE. 89/662/CEE, 90/425/CEE. 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale
Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).



Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatdmant
sau la nivelul unitdtilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animala sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri nu
trebuie sa contin aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar preparirii se utilizeaza o singuré data, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se préjeste, ci se indbusa cu apa.

4. Sarea iodati utilizatd nu trebuie si contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de mancare servite, de
exemplu, la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supd cu galusti si friptura cu garnituréd din paste fainoase, ci din legume.

6. Evitarea méncarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori
a caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu
compot.

7. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omleti la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

8. Se recomandi imbogatirea ratiei in vitamine §i sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

Interdictia folosirii cremelor cu oua si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte, nesectionate dupd fierbere.

10. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si
la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invatimant in care se desfisoard programul-pilot au obligativitatea de a
pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:
1. ciorba de legume:
supa de pui cu legume:
ciorba de vicuta cu legume:
legume cu piept de pui la gratar;
mancare de mazdre cu piept de pui:
pilaf cu legume si ficatei de pui;
piure de morcov cu gratar de pui;
piure de cartofi cu piept de curcan;
maéncare de varza dulce cu fripturd la cuptor;
ghiveci de legume cu pui;
. orez cu legume si pui la tava;
sufleu de broccoli cu branza;
. cartofi gratinati cu piept de pui la grétar;
. tocana de legume cu orez brun;
. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume:
omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;
. dovlecel umplut cu branza la cuptor;
. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varstd mai mare de 7 ani;
macaroane cu branza;
cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;
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22. quinoa cu legume;

Meniul va contine in mod obligatoriu paine feliata/baton/chifla.

Meniurile astfel alcituite se vor realiza in conformitate cu legislatia in vigoare privind o
alimentatie sandtoasd, incluzand alimentele cuprinse in cadrul acestor reglementdri, cu respectarea
limitelor privind cantitatile si continutul acestora;

De asemenea se va tine cont si de alimentele de sezon pentru a se asigura un aport alimentar
ce va contine necesarul zilnic de calorii, substante nutritive §i elemente minerale pentru copii $i
adolescenti.

2.3. Cerinte specifice privind alimentele:

Portiile vor fi pregatite si preparate de catre contractant in cantitdtile si continutul caloric
stabilit prin normele de hrand prevazute de legislatia in vigoare si cu respectarea Ordinului nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentafii sanatoase pentru copii si adolescenti, Legea nr.
123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar, alte reglementéri
specifice privind siguranta alimentelor.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor:

- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);
- lipide (grasimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Mancirurile nu vor contine substante conservante si coloranti artificiali si in elaborarea lor
se va evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergeni. Ofertantul trebuie sd asigure prepararea
hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite obligatoriu de certificate de calitate si sanitar
veterinare. Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia
hranei.

2.4. Cerinte privind transportul:

Transportul hranei se va face de cétre contractant, cu mijloacele de transport autorizate
sanitar-veterinar.

Contractantului ii revine sarcina de a ambala hrana transporatata astfel incét aceasta sa faca
fata, fara limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sa ajungd in buna stare la
destinatia finala.

De asemenea se vor respecta urmatoarele:

Hrana va fi impachetata, manipulatd, si transportata astfel incdt sa fie protejata impotriva
oriciror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sanatatii sau contamindrii in aga mod incét nu se vor putea consuma in acea stare.

In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze
riscul contaminarii.

Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie
mentinute curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.

2.5. Cerinte privind igiena personalului:

Fiecare persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor trebuie sd mentina un
grad ridicat de curdtenie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvata, curata.

Prestatorul care lucreaza la prepararea hranei are obligatia de a efectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajatilor conform legislatiei in vigoare.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sinatafii §i al ministrului educatiei, cercetarii si
tineretului nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
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modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatafii lucratorilor,
cu modificdrile si completarile ulterioare.

CAPITOLUL III - ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA
CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie sa-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de
preparare si distribuire a hranei. Totodata, este raspunzitor atat de siguranta tuturor operatiunilor si
metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.

Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet
de Sarcini, achizitorul are dreptul sa il resping4, iar Prestatorul are obligatia, fard a modifica pretul,
de a inlocui produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, produsele
sd corespunda din punct de vedere calitativ.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauzi cu alta
alta corespunzitoare, fird a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doud)
ore de la primirea notificarii. Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se
va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate consecinfele ce decurg din acestea.
Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate, vor fi acoperite in cel mult 60 de minute.

CAPITOLUL IV - PRESTAREA SI RECEPTIA SERVICIILOR

Prestarea serviciilor de catering se va efectua o dati pe zi, dupa cum urmeaza:

Denumire servicii COD CPV | Detalii prestari servicii
Servicii de catering pentru 55524000-9 | Zilnic in intervalul orar comunicat de
scoli reprezentatul Scolii Gimnaziale Malu cu

Flori, respectiv Ia 8:30, pentru toti elevii si
prescolarii se va livra masa caldd din ziua
respectiva.

La efectuarea receptiei:

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate de catre
acesta in urmétoarele puncte:

- Scoala Gimnaziali Malu cu Flori (Adresi: Com. Malu cu Flori, sat Malu cu Flori,
nr.139 bis, jud. Dambovita);

- Gradinita cu program normal Malu cu Flori (Adresid: Com. Malu cu Flori, sat Capu
Coastei, nr.277, jud. Dambovita)

Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu numarul de portii livrate zilnic
in care se va preciza meniul din ziua respectiva.

Prestatorul trebuie sa permitd exercitarea controlului efectuat de cétre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate
controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.



Conditii de livrare:

Livrarea trebuie si fie insotitd de urmatoarele documente:
- aviz de insotire a marfii;
- procesul verbal de receptie a hranei;
- certificat de calitatea sau declaratie de conformitate.

CAPITOLUL V - CONDITII DE FACTURARE SI PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe luna in baza avizelor si proceselor verbale
de receptie. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de autoritatea contractantd
confirmate prin procesele verbale de receptie. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de
la data inregistrarii la beneficiar.

Plata se va face din bugetul de stat alocat Programului National Masa Sanatoasa, fara ca
achizitorul si fie obligat s faca plata din bugetul propriu.

5.1. Conditii minime de calitate

Contractantul va raspunde pentru calitatea serviciilor prestate in conditiile legislatiei 1n
vigoare in Romania;

5.2. Dispoczitii finale

Contractul se reziliaza de drept fard platd unor daune materiale (bdnesti), in situaia in care:

- comisia de receptie constituitd la nivelul Scolii Gimnaziale Malu cu Flori, consemneaza
intarzieri nejustificate si repetate a livrarilor. In sensul prezentului Caiet de sarcini, intarzieri
acceptabile constituie intarzieri nu mai mari de 15 minute, dar nu mai mult de o data la 30 zile.

- au loc intreruperi nejustificate ale prestarii de servicii de catre contractant;

- se livreaza produse neconforme.

Obligativitatea asiguririi activititilor si serviciilor in regim de continuitate

Contractantul are obligatia de a presta serviciile contractate in aga fel incat, prin actiunile
sale si nu producad nemultumiri in randul beneficiarilor finali

Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel incit sa deranjeze cdt mai putin
activitatea normala in institutiile beneficiarului;

Contractantul are obligatia de a lua toate masurile pentru evitarea oricarui fel de accident,
epidemie sau alte asemenea:

Autoritatea Contractantd nu va fi responsabild pentru nici un fel de daune interese
compensatii platibile prin lege, in privinta sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricarei
persoane fizice sau juridice;

Prestatorul (ofertantul cstigator) va trata toate documentele, datele si informatiile cu care va
intra in contact sau pe care le va accesa, ca avand caracter personal si confidential §i se va conforma
in consecinta tuturor legilor, normelor si reglementarilor in vigoare din Romania. Exceptie vor face
documentele din cadrul prezentului dosar de achizitie publica, asa cum este definit de prevederile
Legii 98/2016, cu modificdrile si completarile ulterioare.

De asemenea, cu exceptia cazului in care este necesar ca Prestatorul (ofertantul castigator) sa
dezviluie anumite informatii in scopul executdrii contractului sau in cazul in care documentele
mentionate mai sus au caracter de informatie de interes public, Prestatorul (ofertantul castigator) nu
va publica sau dezvalui nici o informatie fard acordul prealabil scris al Autoritatii Contractante. In
caz de dezacord, primeaza decizia Autoritatii Contractante.

Oricare dintre documentele si informatiile emise sau acumulate prin executarea acestui
contract trebuie sa respecte regimul specific proiectelor cu finantare nerambursabila in ceea ce
priveste accesibilitatea, disponibilitatea si pastrarea.

CAPITOLUL VI - MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE
Propunerea tehnica (Formularul nr.8) va fi prezentata astfel incét sd asigure posibilitatea
verificarii corespondentei acesteia cu cerintele solicitate si va cuprinde:
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a) variante de meniu

Se vor propune variante de meniu, care sd respecte toate cerinfele prevazute in caietul de sarcini
si in legislatia aplicata.

Ofertantul va indica in oferta tehnica 5 tipuri de meniu diferite, practic un meniu sdptaménal
(fisa tehnica). In realizarea meniurilor se va {ine cont de prevederile Ordinului Ministerului
Sanatatii nr.1563/2008 cu modificarile si completarile ulterioare, pentru aprobarea listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase
pentru copii si adolescenti §i a anexelor la acesta. Se vor avea in vedere in mod special prevederile
din Anexa I privind alimentele nerecomandate prescolarilor si scolarilor. In pregatirea mesei pentru
prescolari si elevi se va tine cont de normele minime obligatorii din Anexa 2 la HG 23/2025.

CAPITOLUL VII - MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantul va evidentia propunerea financiara in cadrul Formularului de ofertd nr.9 sia
Anxei la formularul de ofertd. Propunerea elaborata va respecta in totalitate cerintele caietului de
sarcini si va fi exprimata in lei. Propunerea financiard va contine valoarea totala inclusiv taxa pe
valoare adiugatd. Propunerea financiard va conine si o defalcare a costurilor, per beneficiar, pe
urmitoarele categorii:

a) materie prima- minim 40%;
b) prepararea hranei:
¢) transport.

Preturile din oferta vor cuprinde toate cheltuielile angajate de prestator si nu vor depasi limita
valorii zilnice de 13.76 lei/beneficiar (valoare fara TVA), respectiv 15 lei (TVA inclus). Oferta
financiard se compune astfel:
- pretul unitar ofertat de fiecare operator economic x cantitatea (20.400).

Oferta trebuie si ramana valabild pentru o perioada de 120 de zile de la termenul limité de
primire a ofertelor, precizat in anuntul de participare. Daca preful ofertat nu rezulta clar din
formularul de oferta, oferta va fi respinsd ca neconforma.

CAPITOLUL VIII - MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI

Oferta se depune pana la termenul limita la sediul Primariei comunei Malu cu Flori.
Documentele de calificare. oferta tehnica si oferta financiard se vor introduce in plicuri separate,
marcate corespunzitor cu denumirea ofertantului si continutul plicului, respectiv:

- “Documente de calificare™;
- “Propunerea tehnicd™;
- “Propunerea financiard™.

Plicul exterior trebuie si fie marcat cu adresa autoritdtii contractante (Comuna Malu cu
Flori, str. Principald, nr.139, jud. Dambovita. cod postal 137285) si achizitia la care participa
“Servicii de catering pentru Programul “Masa sandtoasd”, precum si inscriptia “A nu se deschide
inainte de ora..., data...”.

Oferta va fi constituitd din urmatoarele documente:

a) §crisoare de inaintare (Formularul nr.2);
b) Imputernicire (Formularul nr.1), dacd este cazul

DOCUMENTE DE CALIFICARE:

1. Formular nr.3- Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art.164 din Legea
nr. 98/2016 privind Achizitiile Publice;
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10.

11.

12.
13.
14.
15.

Formular nr.4- Declaratia privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din Legea
nr. 98/2016 privind Achizitiile Publice;

Formular nr.3- Declaratia privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea
nr. 98/2016 privind Achizitiile Publice;

Formular nr.6- Declaratie privind conflictul de interese:

Certificat de atestare fiscald eliberat de organul de administrare fiscald al unitatii
administrativ teritoriale pe raza cdruia operatorul economic isi are sediul social, care sd
ateste faptul ci ofertantul nu are datorii restante la momentul prezentdrii certificatelor
fiscale, la bugetul general consolidat;

Certificat de astestare fiscald privind impozitele si taxele locale, care sd ateste faptul ca
ofertantul nu are datorii restante la momentul prezentarii certificatelor fiscale, la bugetul
local;

Cazierul judiciar al operatorului economic:;

Certificat constatator emis de ONRC:; (in copie ,,Conform cu originalul™)

Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare pentru producerea, procesarea, depozitarea
si transportul si/sau distributia produselor de origine animala; : (in copie ,,Conform cu
originalul™)

Dovada ca ofertantul detine mijloace de transport echipate si dotate corespunzitor pentru
transportul hranei, pentru transportul marfurilor perisabile; : (in copie ,.Conform cu
originalul™);

Ofertantul va face dovada ca are experientd in domeniul alimentatie publicd, subdomeniul
servicii de catering, prin facturi si contracte de prestéri servicii;

Certificate absolvire cursuri de igiend salariati:

Lista persoanelor responsabile de prestarea serviciilor;

Lista ambalaje si mijloace de transport;

Formular nr.10- Consimtamént pentru prelucrarea datelor cu caracter personal.

Pentru transmiterea solicitarilor de clarificari in legaturd cu Documentele de atribuire, operatorii

economici trebuie sd se adreseze cu maxim 3 zile inainte de data limitd de depunere a ofertelor prin
mijloace electronice mijloace electronice de comunicare (e-mail: primaria.malu@yahoo.com).
Acestia pot folosi Formularul nr.7 “Solicitare de clarificari”.

Daca solicitirile au fost transmise in termenul mentionat, Autoritatea Contractantd va raspunde

in mod clar, complet si fird ambiguitati, cat mai repede posibil pe site-ul propriu prin afigare
raspuns la orice clarificare solicitatd, cu 2 zile inainte de data limitd de depunere a ofertelor.
Operatorii economici au dreptul de a transmite oferta numai pana la data limita stabilitd pentru
depunerea ofertelor.

INTOCMIT,
Cons. achizitii publice, Andreescu Anca
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